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Datos de la asignatura

Denominaciéon: BIOTECNOLOGIA AGROALIMENTARIA
Cédigo: 100429

Plan de estudios: GRADO DE BIOLOGIA Curso: 4
Materia: OPTATIVA

Caracter: OPTATIVA Duraciéon: SEGUNDO CUATRIMESTRE
Créditos ECTS: 6.0 Horas de trabajo presencial: 60
Porcentaje de presencialidad: 40.0% Horas de trabajo no presencial: 90

Plataforma virtual: https://moodle.uco.es/

Profesor coordinador

Nombre: PIEDRAS MONTILLA, PEDRO

Departamento: BOTANICA, ECOLOGIA Y FISIOLOGIA VEGETAL

Ubicacion del despacho: Severo Ochoa (C-6)

E-Mail: bb2pimop@uco.es Teléfono: 957218358

Breve descripcion de los contenidos

El aumento demogréfico asi como los cambios ambientales nos retan a desarrollar nuevas estrategias

que puedan proporcionar alimentos a la poblacion creciente dentro del entorno de cambio climatico

asi como teniendo presente la proteccién del medio ambiente. En este sentido la Biotecnologia

Agroalimentaria es una herramienta esencial para para proporcionar alimentos de una gran

seguridad asi como un alto valor nutricional, favoreciendo una alimentacién saludable para la

sociedad y reduciendo los costes medioambientales.

Conocimientos previos necesarios

Requisitos previos establecidos en el plan de estudios

Ninguno

Recomendaciones

Ninguna especificada

Programa de la asignatura

1. Contenidos teoricos

Bloque 1: Concepto de productividad y eficiencia fotosintética. Influencia de factores ambientales.

Control y mejora del indice biolégico y del indice de cosecha.

Bloque 2: La totipotencia de las células vegetales. El desarrollo de las técnicas de cultivo de tejidos.

La regeneracion de plantas.
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Bloque 3: El cultivo de materiales especializados: anteras, polen y protoplastos. Crioconservacién y
bancos de germoplasma.

Bloque 4: Técnicas de micropropagacién. Factores que afectan a la morfogénesis y velocidad de
proliferacion. Aplicaciones de la micropropagacion.

Bloque 5: Cultivos en condiciones especiales. El cultivo bajo plastico. Cultivos aéreos. Cultivos sobre
suelo artificial. Cultivos hidropénicos.

Bloque 6: Prospeccién de metabolitos de interés. Productos vegetales de uso industrial: enzimas,
pigmentos, ceras, aceites, cosméticos.

Bloque 7: La planta como una factoria. Produccion de farmacos y vacunas. Producciéon de plasticos.
Bloque 8: Modificacion de caracteres de interés agronémico: de produccién, de calidad alimentaria y
de calidad tecnoldgica

Bloque 9: Biorremediacion por plantas.

Bloque 10: Concepto y usos de plantas transgénicas. Técnicas de deteccion de plantas y alimentos
transgénicos.

Bloque 11: Andlisis de factores de riesgo: salud animal, humana y alteracién de ecosistemas.

Bloque 12: Aspectos legales y cuestiones éticas. Las patentes en Biotecnologia y el certificado
complementario de produccion.

Bloque 13: El registro de variedades vegetales: conceptos y funcionamientos.

Bloque 14: Conservacién y manufacturacion de alimentos vegetales.

Bloque 15: Nuevos alimentos y alimentos funcionales basados en principios vegetales.

Bloque 16: Extraccion y preparacién de zumos y aceites.

Bloque 17: Procesos biotecnoldgicos para (fito)producir nuevos aditivos alimentarios.

2. Contenidos practicos

Se realizara una practica unitaria que incluye:

- Cultivo de plantulas en el laboratorio.

- Aislamiento de acidos nucleicos de plantas.

- Identificacién de plantas transgénicas mediante andlisis por PCR.
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Especializada.
Articulos de revistas especialidas de JCR

Metodologia

Adaptaciones metodoldgicas para alumnado a tiempo parcial y estudiantes con discapacidad
y necesidades educativas especiales

Las adaptaciones metodoldgicas para la evaluacién de los alumnos a tiempo parcial y necesidades
educativas especiales se decidiran en reuniones entre el profesorado y los alumnos interesados a fin

de personalizar los posibles casos que se presenten.

Actividades presenciales

Actividad Grupo completo | Grupo mediano | Grupo pequeio Total

Actividades de accién tutorial - 3 - 3
Actividades de comunicacion oral - 16 - 16
Actividades de evaluacién 3 - - 3
Actividades de experimentacion prdctica - - 8 8
Actividades de exposicion de contenidos 30 - - 30
elaborados

Total horas: 33 19 8 60

Actividades no presenciales

Actividad Total
Actividades de busqueda de informacion 20
Actividades de procesamiento de la 60
informacion
Actividades de resolucion de ejercicios y 10
problemas
Total horas: 90

Resultados del proceso de aprendizaje

Conocimientos, competencias y habilidades

CE76n Conocer las bases celulares y moleculares de las patologias asociadas a las

alteraciones celulares.

CB2v7 Trabajo en equipo.

CB3v3 Aprendizaje auténomo.
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CB3v4
CB4v4
CB10v2

CB12v3

CB12vl
0

CE15v4
CB16vl
CE20v2
CE77n
CE78n

Adquirir nuevos conocimientos y poseer capacidad de aprendizaje.
Capacidad de anélisis y sintesis.
Buscar y utilizar bibliografia.

Comunicacién oral y escrita.
Transmitir sus conocimientos tanto a nivel profesional como publico.

Cultivo in vitro de plantas.

Capacidad de organizacion y planificacion.
Aislamiento de &cidos nucleicos.

Plantas transgénicas.

Produccién de metabolitos vegetales de interés econémico.

Meétodos e instrumentos de evaluacion

Fecha de actualizacion: 11/03/2024
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CB10v2 X
CB12v10 X X X X
CB12v3 X X X X
CB16v1 X
CB2v7 X
CB3v3 X X X X
CB3v4 X X X
CB4v4 X X X
CE15v4 X X
CE20v2 X X
CE76n X
CE77n X X X
CE78n X
Total (100%) 60% 10% 10% 10% 10%
Nota minima (*) 5 0 4 0 0

(*)Nota minima (sobre 10) necesaria para que el método de evaluacion sea considerado en la calificacion final de la asignatura. En todo caso, la calificacién final
para aprobar la asignatura debe ser igual o superior a 5,0.
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Aclaraciones generales sobre los instrumentos de evaluacidn:

Para superar la asignatura es necesario al menos un 5 sobre 10 en el examen teorico y un 4 sobre 10
en las practicas.

La evaluacién de la parte tedrica se realizard mediante un examen cuya nota contribuira a un 60% de
la nota final. La evaluacién de los conocimientos adquiridos en las practicas de laboratorio se llevara
a cabo de forma continuada segun la actitud mostrada por cada alumno durante las sesiones
practicas asi como a través de las memorias de practicas elaboradas de forma individual por el
alumno en donde se reflejardn y comentardn los resultados obtenidos. La evaluacién de esta parte
contribuird a un 20% de la nota final.

En la evaluacidon de los seminarios se tendrd en cuenta el contenido del material entregado al
profesor, la presentacioén y exposicién del seminario en clase y la defensa del seminario durante el
tiempo de discusion.

Dentro de las actividades de grupo mediano también se realizard un trabajo en grupo que se
presentard en forma

de debate.

La asistencia supondra un 10 % de la puntuacion final de la asignatura.

A los alumnos repetidores se les permitird guardar la nota de todas las actividades de grupo mediano
y pequeio

hasta 3 cursos académicos.

Aclaraciones sobre la evaluacion para el alumnado a tiempo parcial y necesidades
educativas especiales:

Las adaptaciones metodoldgicas para la evaluacion de los alumnos a tiempo parcial y necesidades
educativas especiales se decidiran en reuniones entre el profesorado y los alumnos interesados a fin
de personalizar los posibles casos que se presenten.

Aclaraciones sobre la evaluacion de la convocatoria extraordinaria y convocatoria
extraordinaria de finalizacion de estudios:

Se realizard un examen de los conocimientos tedricos con un valor del 60% de la nota, rescatandose
la nota de las actividades de grupo mediano y pequeiio del curso académico en el que se realizaran
dichas actividades.

Criterios de calificacion para la obtencion de Matricula de Honor:

Las propias de la Universidad de Cérdoba

Objetivos de desarrollo sostenible

Salud y bienestar

Industria, innovacion e infraestructura
Producciéon y consumo responsables
Accién por el clima
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Otro profesorado

Nombre: DIAZ BAENA, MARIA DE LAS MERCEDES

Departamento: BOTANICA, ECOLOGIA Y FISIOLOGIA VEGETAL

Ubicacion del despacho: Severo Ochoa (C-6)

E-Mail: b42dibam@uco.es Teléfono: 957218693

Nombre: MUNOZ ALAMILLO, JOSEFA

Departamento: BOTANICA, ECOLOGIA Y FISIOLOGIA VEGETAL

Ubicacion del despacho: Severo Ochoa (C-6)

E-Mail: bvlmunaj@uco.es Teléfono: 957218693

Las estrategias metodologicas y el sistema de evaluacion contempladas en esta Guia Docente responderan a los
principios de igualdad y no discriminacién y deberdn ser adaptadas de acuerdo a las necesidades presentadas por
estudiantes con discapacidad y necesidades educativas especiales en los casos que se requieran.

El estudiantado deberad ser informado de los riesgos y las medidas que les afectan, en especial las que puedan tener
consecuencias graves o muy graves (articulo 6 de la Politica de Seguridad, Salud y Bienestar; BOUCO 23-02-23).
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