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Nombre: MARTINEZ MORENO, ALVARO

Departamento: SANIDAD ANIMAL
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PARASITOLOGIA
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Breve descripcion de los contenidos

La asignatura se centra en el estudio de la repercusién de las parasitosis en los alimentos, tanto en la
produccion de alimentos de origen animal como en la transmisién por los alimentos de patdégenos que
afecten a la poblaciéon humana (zoonosis de transmision alimentaria).

Se estructura en cuatro bloques, el primero de los cuales se centra en el concepto de parasitismo y
enfermedad parasitaria, presentando las bases bioldgicas de la relacién parasito-hospedador y sus
condicionantes epidemioldgicos y patoldgicos. Es segundo bloque desarrolla los procesos parasitarios
transmitidos por los alimentos, en sus diversas modalidades (a partir de agua y vegetales y de
productos carnicos). El tercer bloque estudia la repercusiéon de las parasitosis en los animales
productores de alimentos y el cuarto y ultimo bloque presenta las posibilidades de vigilancia y control
de estos procesos, asi como las lineas fundamentales de la investigacién actual sobre el tema.

Conocimientos previos necesarios

Requisitos previos establecidos en el plan de estudios

Ninguno

Recomendaciones
Seri’a conveniente que el alumno hubiera cursado previamente las materias correspondientes a los
mo ‘dulos de Formacio 'n Ba sica Comu 'n, especialmente Biologi a.
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Programa de la asignatura

1. Contenidos tedricos

I.- Conceptos basicos de Parasitologia

Tema 1.- Parasitismo. Naturaleza, origen y evolucion de los parasitos. Adaptaciones a la vida
parasitaria.

Tema 2.- Relaciones para sito-hospedador. Inmunologia parasitaria. Factores ambientales en
parasitologia.

Tema 3.- Grupos parasitarios: Clases de parasitos y hospedadores. Ciclos bioldgicos

Tema 4.- Caracteristicas d la enfermedad parasitaria. Parasitosis primarias y secundarias. Zoonosis

parasitarias.

I1.- Parasitos transmitidos por alimentos (zoonosis de transmision alimentaria).
Tema 5.- Protozoos transmitidos por alimentos vegetales y agua.

Tema 6.- Helmintos transmitidos por alimentos vegetales y agua.

Tema 7.- Protozoos transmitidos por alimentos carnicos y pescados.

Tema 8.- Cestodos transmitidos por alimentos carnicos y pescados.

Tema 9.- Nematodos transmitidos por alimentos carnicos y pescados.

II1.- Repercusiones de las parasitosis en la produccion alimentaria.

Tema 10.- Localizaciones y consecuencias organicas de los parasitos méas comunes de los rumiantes.
Tema 11.- Localizaciones y consecuencias organicas de los parasitos mas frecuentes del cerdo,
équidos, lagomorfos y aves.

Tema 12.- Acariosis de los alimentos. Miasis.

Tema 13.- Parasitos de peces y pescados de consumo mas habituales.

IV.- Pautas de vigilancia y control de parasitosis alimentarias.
Tema 14.- Epidemiologia parasitaria. Métodos de lucha y prevencion
Tema 15.- Investigacién en Parasitologia Alimentaria. Principales lineas departamentales.

2. Contenidos practicos

1.- Estudio de parasitos de la carne y productos carnicos (visceras, intestino, embutidos,
etc.)

a) Parasitos en el tejido muscular, localizacién e identificacién, entre otros de:

- Sarcocystis sp.

- Cisticercus sp.

- Larvas de Trichinella spiralis.

b) Parasitos de visceras, localizacion e identificacién, entre otros de:

- Fasciola hepatica.

- Dicrocoelium dendriticum.

- Larva de hidatide.

- Larva de coenuro.

c) Parésitos del aparato digestivo, localizacion e identificacién de las especies de nematodos mas
frecuentes.

d) Artrépodos parasitos de productos carnicos, identificaciéon de algunas especies implicadas:

- Larva de Sarcophaga sp.
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- Larvas de Calliphora sp.

2.- Estudio de los parasitos de peces.
a) Localizacién y visualizacién de algunas especies en este tipo de alimentos:
- Larvas de anisaquidos.

3.- Contaminacion fecal de alimentos, visualizaciéon e identificacion de las principales
especies parasitas implicadas:

a) Quistes de protozoos:

- Giardia intestinalis.

- Entamoeba histolytica.

- Entamoeba coli.

- Ooquistes de coccidios.

b) Huevos de helmintos:

- Ascaris lumbricoides.

- Trichuris trichiura.

- Tenidos

4.- Estudio de artropodos que contaminan los productos (cereales, quesos, embutidos, etc.),
visualizacion e identificacion de algunas especies de insectos y acaros implicados.
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Blackwell Sciences LTD. Oxford.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

- Frontera, E., Pe’'rez, J.E., Alcaide, M. y Reina, D. (2009). Patologi’a parasitaria porcina en
ima‘genes. Servet Ed. Zaragoza.

- Garcia Bocanegra, 1.; Zafra, R. Enfermedades infectocontagiosas en rumiantes. (2019). Elsevier
Espan~a.

- Meana, A.; Rojo, F. (2013). 60 Q&A sobre parasitologia bovina. Servet editorial. Zaragoza.

- Sdnchez Acedo, C. (coord.) (2003). Enfermedades Parasitarias del ganado ovino y caprino. Ediciones
Gea. Barcelona.
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- Farinas, F.; Astorga, R. (2019). Zoonosis transmitidas por animales de compaiiia. Amazing Books Ed.

Zaragoza.

Metodologia

Aclaraciones generales sobre la metodologia (opcional)

CLASES TEORICAS

Sesiones de 50 minutos en las que se exponen los temas del programa teo ‘rico. Se dispondra de
material de apoyo con las presentaciones y material complementario, disponible en la plataforma
virtual Moodle.

CLASES PRACTICAS

Sesiones orientadas fundamentalmente a la identificacio 'n y diferenciacio 'n de los para “sitos. Dichas
sesiones se realizan en el laboratorio de Parasitologi’a, dotado con un microscopio para cada uno de
los puestos de trabajo. Los alumnos utilizaran para las clases pra’cticas como guia un Cuaderno de
Pra’cticas elaborado por los profesores de la asignatura, con las te cnicas, ilustraciones y claves
necesarias para la identificacio 'n de los para sitos. Todo ello se encuentra colgado en la plataforma
virtual moodle.

La asistencia tanto a clases teo ‘ricas como pra ‘cticas son obligatorias (minimo 80%).

Adaptaciones metodoldgicas para alumnado a tiempo parcial y estudiantes con discapacidad
y necesidades educativas especiales

Se tendran en cuenta las consideraciones particulares de los estudiantes que cursen el Grado a
Tiempo Parcial, asi como aquellas propias de estudiantes con discapacidad y necesidades educativas
especiales.

Actividades presenciales

Actividad Grupo completo | Grupo mediano Total
Actividades de evaluacion 2 - 2
Actividades de experimentacion prdctica - 15 15
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Actividad Grupo completo | Grupo mediano Total
Actividades de exposicion de contenidos 28 - 28
elaborados
Total horas: 30 15 45

Actividades no presenciales

Actividad Total
Actividades de busqueda de informacion 26
Actividades de procesamiento de la 42
informacion
Total horas: 68

Resultados del proceso de aprendizaje

Conocimientos, competencias y habilidades

CE14 Evaluar, controlar y gestionar las estrategias y planes de prevencién y control de
enfermedades originadas por el consumo de alimentos.

CE3 Conocer las técnicas y realizar andlisis de alimentos que garanticen unas
condiciones éptimas para el consumo humano.

CT11 Capacidad de organizacidén y planificacién.
CT2 Capacidad de resolver problemas.

CT3 Capacidad de trabajar en equipo.

CT7 Capacidad de anadlisis y sintesis.

Métodos e instrumentos de evaluacion
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CE14 X X X
CE3 X X X
CT11 X X
CT2 X X X
CT3 X X
CT7 X X X
Total (100%) 60% 10% 20% 10%
Nota minima (*) 5 5 5 5
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(*)Nota minima (sobre 10) necesaria para que el método de evaluacion sea considerado en la calificacion final de la asignatura. En todo caso, la calificacién final
para aprobar la asignatura debe ser igual o superior a 5,0.

Aclaraciones generales sobre los instrumentos de evaluacion:

Para la evaluacion final, la nota correspondiente sera la suma de cada uno de los instrumentos
seleccionados para dicha evaluacién (examen tedrico, lista de control, cuaderno de practicas, y
supuestos practicos).

Calificacién minima para eliminar materia y periodo de validez de las calificaciones parciales: La
calificacion minima para eliminar materia es 5, correspondiendo a la suma de todos los instrumentos
seleccionados.

Las calificaciones tendran validez hasta la finalizacién del curso académico.

Aclaraciones sobre la evaluacion para el alumnado a tiempo parcial y necesidades
educativas especiales:

Para los estudiantes que cursen el Grado a Tiempo Parcial se tendran en cuenta las consideraciones
particulares de cada uno de ellos.

En el caso de los alumnos con necesidades educativas especiales, se seguiran las directrices
aportadas por el Servicio de atencién a la diversidad de la UCO.

Aclaraciones sobre la evaluacion de la convocatoria extraordinaria y convocatoria
extraordinaria de finalizacion de estudios:

En la evaluacién de la convocatoria extraordinaria se tendran en cuenta los mismos criterios que en
la convocatoria ordinaria, siendo la calificacién minima para eliminar materia es 5, correspondiendo a
la suma de todos los instrumentos selleccionados.

En la evaluacién de la convocatoria extraordinaria de finalizacion de estudios se realizard segun la
nota obtenida en el examen tedrico de la asignatura.

Criterios de calificacion para la obtencion de Matricula de Honor:
NOTA IGUAL O SUPERIOR A 9

Objetivos de desarrollo sostenible

Hambre cero
Salud y bienestar
Educacién de calidad

Otro profesorado

Nombre: ZAFRA LEVA, RAFAEL
Departamento: SANIDAD ANIMAL

Ubicacién del despacho: EDIFICIO DE SANIDA ANIMAL, 12 PLANTA - UNIDAD DE
PARASITOLOGIA

E-Mail: v62zafle@uco.es Teléfono: 957218724

Las estrategias metodologicas y el sistema de evaluacion contempladas en esta Guia Docente responderan a los
principios de igualdad y no discriminacién y deberdn ser adaptadas de acuerdo a las necesidades presentadas por
estudiantes con discapacidad y necesidades educativas especiales en los casos que se requieran.

El estudiantado deberéd ser informado de los riesgos y las medidas que les afectan, en especial las que puedan tener
consecuencias graves o muy graves (articulo 6 de la Politica de Seguridad, Salud y Bienestar; BOUCO 23-02-23).
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