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Datos de la asignatura

Denominacién: CARACTERIZACION Y TRATAMIENTO DE LOS VERTIDOS DE LA INDUSTRIA

VITIVINICOLA

Cédigo: 102189

Plan de estudios: GRADO DE ENOLOGIA Curso: 4
Materia: OPTATIVIDAD

Caracter: OPTATIVA Duracion: SEGUNDO CUATRIMESTRE
Créditos ECTS: 4.5 Horas de trabajo presencial: 45
Porcentaje de presencialidad: 40.0% Horas de trabajo no presencial: 68

Plataforma virtual: https://moodle.uco.es/

Profesor coordinador

Nombre: MARQUEZ VALLE, ANA

Departamento: QUIMICA AGRICOLA, EDAFOLOGIA Y MICROBIOLOGIA
Ubicacion del despacho: Edificio Marie Curie C3, 32 planta

E-Mail: b32mavaa@uco.es Teléfono: 957 218 612

Breve descripcion de los contenidos

Capacidad para caracterizar, evaluar, interpretar y prevenir la contaminacién que se genere en el
sector vitivinicola. Aplicar los mejores métodos de tratamientos de dichos vertidos, previniendo los
efectos de la contaminacién sobre el medioambiente. Conocer que legislacion es aplicable a vertidos,
residuos y subproductos.

Conocimientos previos necesarios

Requisitos previos establecidos en el plan de estudios

Ninguno

Recomendaciones
Ninguna especificada
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Programa de la asignatura

1. Contenidos tedricos

Problematica general de los residuos. Produccion, tipos y caracteristicas de los residuos.
Generalidades en el tratamiento y recuperacién de residuos.

Métodos de destruccién térmica.

Digestién aerobia.

Digestién anaerobia.

Residuos vitivinicolas.

Problematica ambiental de los residuos vitivinicolas.

Gestion de los residuos vitivinicolas.

Aprovechamiento de los residuos vitivinicolas.

2. Contenidos practicos

1. Elaboracién de vino tinto.

2. Extraccién de compuestos bioactivos de orujos:
Compuestos fendlicos totales

Flavonoides totales

Actividad antioxidante

Antocianos

3. Destilacién por arrastre con vapor de orujos.

Bibliografia

Tratado de enologia. J. Hidalgo Togores. 2003. Mundiprensa. Madrid

Ingenieria de aguas residuales. tratamiento, vertido y reutilizaciéon. Metcalf & Eddy. 1998. 32 edicién.
McGraw- Hill. Madrid.

Aguas residuales industriales. teorias, aplicaciones y tratamiento.N. L. Nemerow. 1977. 12 Edicidn,
Herman Blume Ediciones. Madrid.

Depuracion de aguas residuales. Jose A. Diaz Lazaro-Carrasco. Mopu. 1988. Madrid.

Manual técnico del agua (No. 04; C, TD433 D4 1979.). Degrémont, A. 1979.

Industrial water pollution. Origins characteristics and treatment. Nemerow, N. L. 1978. Addison-
Wesley Publishing Co. Reading, Mass.,(4 NEM), 738.

La contaminacién atmosférica. .M. Sanz Sa. Mopu. 1988. Madrid.

Metodologia

Adaptaciones metodoldgicas para alumnado a tiempo parcial y estudiantes con discapacidad
y necesidades educativas especiales

Las adaptaciones de la metodologia didactica para los estudiantes a tiempo parcial se especificaran
una vez conocida la casuistica de este colectivo.
En el caso de los alumnos con necesidades educativas especiales, se seguiran las directrices
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aportadas por el Servicio de atencién a la diversidad de la UCO.

Actividades presenciales

Actividad Grupo completo | Grupo pequeio Total
Actividades de comunicacion oral 22 - 22
Actividades de evaluacion 3 - 3
Actividades de experimentacion prdctica 15 - 15
Actividades de exposicion de contenidos - 5 5
elaborados
Total horas: 40 5 45

Actividades no presenciales

Actividad Total
Actividades de busqueda de informacion 30
Actividades de procesamiento de la 38
informacion
Total horas: 68

Resultados del proceso de aprendizaje

Conocimientos, competencias y habilidades

CB1 Que los estudiantes hayan demostrado conocer y comprender conocimientos en un
drea de estudio que parte de la base de la educacion secundaria general, y se suele
encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye
también algu.

CB2 Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una
forma profesional y posean las competencias que suelen demostrarse por medio de
la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucién de problemas dentro de su
area de est.

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes
(normalmente dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una
reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética.

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones
a un publico tanto especializado como no especializado.

CB5 Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje
necesarias para emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomia.

CE19 Ser capaz de aprovechar los subproductos de la vid, el mosto y vino, y controlar
todo tipo de residuos.

CE20 Ser capaz de gestionar los subproductos y residuos producidos por las empresas
vitivinicolas conocimiendo la influencia en el medio ambiente.
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CE21

CE22

CE23

CG1

CG2
Ccu2

Ser capaz de dirigir una empresa vitivinicola y de colaborar en la politica
comercial y en la gestiéon econdémica y de los recursos humanos.

Ser capaz de gestionar y controlar la aplicacién de normas de calidad y las
condiciones de seguridad e higiene de los procesos, del personal y del area de
trabajo, especialmente en los puntos critidos de las empresas vitivinicolas.
Ser capaz de aplicar la reglamentacién y legislacion nacional e internacional
relacionada con el sector.

Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social,
ético y ambiental en sintonia con la realidad del entorno humano y natural.

Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

Conocer y perfeccionar el nivel de usuario en el &mbito de las TICs.

Meétodos e instrumentos de evaluacion

Fecha de actualizacion: 23/04/2024
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CB1 X X X X
CB2 X X
CB3 X X
CB4 X
CB5 X X
CE19 X
CE20 X X
CE21 X
CE22 X X
CE23 X X
CG1 X X X
CG2 X X
Ccu2 X X X
Total (100%) 30% 20% 30% 20%
Nota minima (*) 5 5 5 5

(*)Nota minima (sobre 10) necesaria para que el método de evaluacion sea considerado en la calificacion final de la asignatura. En todo caso, la calificacién final
para aprobar la asignatura debe ser igual o superior a 5,0.
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Aclaraciones generales sobre los instrumentos de evaluacidn:

Pruebas de ejecucion de tareas reales y/o simuladas y Exdmenes se corresponden con un 50% para
los contenidos tedricos.

Exposicién oral de trabajos relacionados con la asignatura se corresponde con un 30% de los
contenidos practicos.

Informes/memorias de practicas se corresponde con el 20% para las practicas de laboratorio.

Las calificaciones se guardaran durante un curso académico.

Aclaraciones sobre la evaluacion para el alumnado a tiempo parcial y necesidades
educativas especiales:

Las adaptaciones de la evaluaciéon para los estudiantes a tiempo parcial se especificardan una vez
conocida la casuistica de este colectivo.

Aclaraciones sobre la evaluacion de la convocatoria extraordinaria y convocatoria
extraordinaria de finalizacion de estudios:

En la convocatoria extraordinaria se mantienen los instrumentos de evaluacion del curso anterior y la
ponderacion de todos ellos con las calificaciones obtenidas por los alumnos en el curso anterior,
excepto el examen final que se realizard en dicha convocatoria.

En la convocatoria extraordinaria de finalizacion de estudios se mantienen los instrumentos de
evaluacion del curso anterior y la ponderacion de todos ellos con las calificaciones obtenidas por los
alumnos en el curso anterior, excepto el examen final que se realizara en dicha convocatoria.

Criterios de calificacion para la obtencion de Matricula de Honor:

Segun el articulo 80.3 del Reglamento de Régimen Académico de la Universidad de Cérdoba la
mencion de “Matricula de Honor” podrd ser otorgada al estudiantado que haya obtenido una
calificacién igual o superior a 9.0.

Objetivos de desarrollo sostenible

Educacién de calidad

Agua limpia y saneamiento

Industria, innovacion e infraestructura
Produccién y consumo responsables
Accioén por el clima

Las estrategias metodolégicas y el sistema de evaluaciéon contempladas en esta Guia Docente responderan a los
principios de igualdad y no discriminacién y deberdn ser adaptadas de acuerdo a las necesidades presentadas por
estudiantes con discapacidad y necesidades educativas especiales en los casos que se requieran.

El estudiantado deberad ser informado de los riesgos y las medidas que les afectan, en especial las que puedan tener
consecuencias graves o muy graves (articulo 6 de la Politica de Seguridad, Salud y Bienestar; BOUCO 23-02-23).
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