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Titulación Superior     Centro     Fecha 

Licenciado en Farmacia Universidad de Valencia 1985 

 
 Doctorado     Centro        Fecha  

Farmacia Universidad de Valencia 1989 

 
Actividades anteriores de carácter científico profesional 

 

Puesto Institución Fechas 

Contrato de investigación 
Instituto de Agroquímica y Tecnología de los 
Alimentos.CSIC 

1/4/86 a 
31/12/1986 

Dietista 
Hospital General de Valencia. Diputación 
Provincial 

1/9/87 a 30/9/87 

Dietista 
Hospital General de Valencia. Diputación 
Provincial 

15/4/88 a 
13/7/88 

Asociado 6 h/semana Universidad de Valencia 
21/9/88 a 
16/11/89 

Asociado 6 h/semana Universidad de Valencia 
1/12/89 a 
31/5/90 

Asociado 6 h/semana Universidad de Valencia 
5/11/90 a 
24/2/91 

Técnico medio de laboratorio Universidad de Valencia 
15/4/91 a 
7/11/91 

Ayudante de Universidad Universidad de Valencia 
8/11/91 a 
8/11/96 

Becario pos-doctoral Ministerio de Educación y Ciencia 
1/1/92 a 
31/12/92 

Asociado tiempo completo Universidad de Valencia 
8/11/96 a 
9/11/96 

Profesor Titular de Universidad Universidad de Valencia 
10/11/96 a 
10/09/2018 

Catedrático de Universidad Universidad de Valencia 
10/09/2018 a 
actualidad 

 
Idiomas (R = regular,  B = bien,  C = correctamente) 

Idioma Habla Lee Escribe 

Francésa B C B 

Inglés R B R 

Valencianob B C B 

 
aNiveau Avancé 1 Centre Universitaire d�Etudes Francaises, Université Stendhal. Grenoble. France 
bCertificat de Grau elemental de coneixements de Valencià. Servei de Política Lingüística. Universitat de València y 
Junta qualificadora de Coneixements de Valencià. Consellería d´Educació. Generalitat Valenciana. 
bCertificat de Grau Mitjà. Junta qualificadora de Coneixements de Valencià. Consellería d´Educació. Generalitat 
Valenciana. 
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1. HISTORIAL CIENTÍFICO 
Researcher ID: K-8772-2014 

Código Orcid: 0000-0002-0274-8958 
  
Indicadores generales de calidad de la producción científica 
Reconocimiento de cuatro períodos de actividad investigadora (según RD 1086/1989 de 28 de agosto). 
Último período concedido 2010-2015. 
Reconocimiento de un sexenio de transferencia de conocimiento e innovación (1997-2015) 
136 articulos en revistas científicas indexadas en JCR®, con más de un 60% de ellas en el primer tercio 
de su categoría temática- h-index: 33 (Scopus Octubre 2021) 

 
2. PARTICIPACIÓN EN PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN FINANCIADOS 

 
PROYECTOS DE I+D FINANCIADOS EN CONVOCATORIAS PÚBLICAS. 
(NACIONALES Y/O INTERNACIONALES) 
Título del proyecto: Modificaciones del contenido en elementos metálicos traza en los procesos de 
industrialización de alimentos- Subproyecto 1- Vegetales 
Entidad financiadora: CAICYT 
Entidades participantes:  Universitat de València 
Duración,  desde: 18/12/ 85 hasta: 18/12/ 88       
Investigador responsable: Rosaura Farré 
Número de investigadores participantes: 3 
Cuantía de la subvención: 1160000 ptas.- Subproyecto  
 
Título del proyecto: Elementos traza esenciales, tóxicos y contaminantes organoclorados en la 
alimentación del lactante. Modificaciones en la fabricación y reconstitución de fórmulas lácteas 
Entidad financiadora: CICYT- ALI 88-0471 
Entidades participantes: Universitat de València 
Duración,  desde: 15/11/88  hasta: 15/11/91 
Investigador responsable: Rosaura Farré Rovira 
Número de investigadores participantes: 7 
Cuantía de la subvención: 6860000 ptas 
 
Título del proyecto: Estudio del status nutricional en selenio durante el embarazo y/o la lactación y su 
repercusión en el recién nacido.  
Entidad financiadora: FISS 
Entidades participantes: Universitat de València y Hospital Universitario La Fe de Valencia 
Duración,  desde: 17/3/94  hasta: 17/3/97 
Investigador responsable: Rosaura Farré Rovira 
Número de investigadores participantes: 6 
Cuantía de la subvención 3900000 ptas 
Título del proyecto: Ensayos in vitro de evaluación de la biodisponibilidad. Estudio del proceso y 
aplicación a calcio y cobre en leche y fórmulas para lactantes. 
Entidad financiadora: CICYT ALI 94-0224 
Entidades participantes: Universitat de Valencia 
Duración,  desde: 20/5/94  hasta: 20/5/97 
Investigador responsable: Rosaura Farré Rovira 
Número de investigadores participantes: 5 
Cuantía de la subvención: 5830000 ptas. 
 
Título del proyecto: Las leguminosas fuente de elementos minerales dietéticos. Puesta a punto y estudio 
de un nuevo método in vitro para la estimación de la biodisponibilidad mineral. 
Entidad financiadora: CICYT- ALI 97-0890 
Entidades participantes: Universitat de Valencia 
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Duración,  desde: 1/9/97  hasta: 1/9/2000 
Investigador responsable: Rosaura Farré Rovira 
Número de investigadores participantes: 7 
Cuantía de la subvención 10929000 ptas. 
 
Título del proyecto: Efecto de oxidantes y antioxidantes sobre la estabilidad de la fracción lípidica de las 
fórmulas de inicio para lactantes. 
Entidad financiadora: CICYT- UE-FEDER 1FD97-0284 
Entidades participantes: Universitat de Valencia- Universitat de Barcelona- Hero España S.A. 
Duración,  desde: 1/11/98  hasta: 31/10/2001 
Investigador responsable: Rosaura Farré Rovira 
Número de investigadores participantes: 10 
Cuantía de la subvención 12435000 ptas 
Título del proyecto: Sustrato antioxidantes endógenos durante la cirugía de revascularización coronaria.  
Entidad financiadora: Hospital General Universitario de Valencia. Diputación provincial 
Duración desde: 1/1/1997 hasta:31-12-1997   
Investigador principal: Ezequiel Martí Bonmatí 
Número de investigadores participantes: 5 
 
Título del proyecto: Biodisponibilidad mineral en fórmulas para lactantes: Estimación mediante un 
sistema in vitro con células Caco-2 e influencia de otros componentes AGL 2000-1483 
Entidad financiadora: CICYT 
Duracióndesde: 28/12/2000     hasta: 28/12/2003 
Investigador principal: Reyes Barberá Sáez 
Número de investigadores participantes: 5  
Cuantía de la subvención 14336000 
 
Entidad financiadora: Generalitat Valenciana (GROO-10-Bionutest) 
Duración desde: 1/1/2000 hasta: 31/12/2000 
Investigador principal: Rosaura Farré Rovira  
Número de investigadores participantes: 5 
Cuantía de la subvención: 7212.14 
 
Entidad financiadora: Generalitat Valenciana (Grupos 03/003) 
Duración desde: 02/12/2003  hasta: 31/12/2005 
Investigador principal: Rosaura Farré Rovira 
 Número de investigadores participantes: 9 
Cuantía de la subvención: 21000 
 
Título del proyecto: Efecto del almacenamiento en frío y del tratamiento térmico de la leche materna sobre 
sus componentes: nuevos datos. PRUCH 03/36 Universidad Cardenal Herrera 
Entidad financiadora: Universidad Cardenal Herrera  
Duración desde: 1/9/2003   hasta: 01/09/2004 
Investigador principal: MªDolores Silvestre Castelló  
Número de investigadores participantes: 10 
Cuantía de la subvención: 12000 � 
 
Título del proyecto: Efecto hipolipemiante y seguridad de uso de los fitosteroles en relación con su 
absorción y su posible mediación por genes candidatos. UVEG 2004-ALIFUNC-01-03 
Entidad financiadora:Universitat de València 
Duración desde: 25/10/2004  hasta: 24/10/2006 
Coordinador: Rosaura Farré Rovira; Participantes: Grupo Hospital Peset IP Antonio Hernández- Mijares; 
Grupo Epidemiología Nutricional- IP Dolores Corella; Grupo Bionutest- IP- Rosaura Farré 
Número de investigadores participantes: 11 
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Cuantía de la subvención: 36060 � 
 
Título del proyecto: Efectos de los Antioxidantes y Fosfopéptidos de la caseína sobre la biodisponibilidad 
de hierro y cinc y de estos sobre el poder antioxidante total.estudios in vitro. AGL 2004-07657-C02-01 
Entidad financiadora: CICYT-Feder  
Duracióndesde: 13/12/2004  hasta: 31/03/2008 
Investigador principal: Reyes Barberá Sáez 
Número de investigadores participantes: 7 
Cuantía de la subvención: 146.500 euros 
 
Título del proyecto: European Concerted Research Action: Cost Action 927 �Thermally Processed Foods: 
Possible Health Implications�  
Duración desde: 2004 hasta: 2009 
Entidad financiador: Unión Europea 
Duración desde: 01/01/2004 hasta: 01/01/2009 
Investigador principal: Vicenzo Fogliano. Responsable en España: Francisco Morales y Rosaura Farré 
Número de investigadores participantes: 20 países europeos 
(http://www.if.csic.es/proyectos/cost927/members.htm. 
Cuantía de la subvención:  
____________________________________________________________  
Título del proyecto: Esteroles vegetales y óxidos: Biodisponibilidad e interacción con componentes 
bioactivos AGL2007-65439-C03-01 
Entidad financiadora: CICYT-Feder.  
Duración desde: 01/12/2007 hasta: 30/11/2008 
Investigador principal: Reyes Barberá Sáez 
Número de investigadores participantes: 4 
Cuantía de la subvención: 25000 euros 
Título del proyecto: RED. Ayuda para la constitución de redes de grupos y centro de investigación. 
GVARVIV2007-096. 
Entidad financiadora: Consellería de Empresa, Universidad y Ciencia 
Duración desde: 01/12/2007 hasta: 31/12/2008 
Investigador principal: Reyes Barberá Sáez 
Número de investigadores participantes: 7 
Cuantía de la subvención 22000 euros 

 
Título del proyecto: Nuevos ingredientes de Alimentos Funcionales para Mejorar la Salud .Consolider 
Ingenio 2010 programa FUNC-FOOD. CSD 2007-00063 
Entidad financiadora: FEDER-CICYT 
Duración desde: 01/10/2007  hasta: 31/12/2013 
Investigador principal: Francisco Tomás Barberán. Investigador principal del grupo: Jose Vicente Gil 
Número de investigadores participantes: 17 grupos de investigación con 24 investigadores y participación 
de aproximadamente 140 doctores 
Cuantía de la subvención 5797000 euros 
 
Título del proyecto: Óxidos de fitoesteroles: Formación, biodisponibilidad, citotoxicidad en bebidas a 
base de leche y zumo de frutas. AGL2008-02591-C02-01 
Entidad financiadora:CICYT-Feder 
Duración desde 01/01/2009  hasta: 31/12/2011 
Investigador principal: Reyes Barberà Sáez 
Número de investigadores participantes: 5 
Cuantía de la subvención: 181500 euros 
Título del proyecto: Óxidos de fitoesteroles: Formación, biodisponibilidad, citotoxicidad en bebidas a 
base de leche y zumo de frutas. (Ayudas complementarias de I+D a grupos de investigación de calidad 
contrastada para completar el desarrollo de proyectos de I+D vigentes. ACOMP/2009/262) 
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Entidad financiadora:Generalitat Valenciana  
Duración desde: 01/01/2009 hasta:31/12/2009 
Investigador principal: Reyes Barberà Sáez 
Número de investigadores participantes: 5  
Cuantía de la subvención: 7000euros 
 
Título del proyecto: Óxidos de fitoesteroles: Formación, biodisponibilidad, citotoxicidad en bebidas a 
base de leche y zumo de frutas. Ayudas para grupos de calidad contrastada, del programa Gerónimo 
Forteza FPA/2011/025) 
Tipo de contrato: Investigación. 
Empresa financiadora: Generalitat Valenciana  
Entidades participantes: Universitat de València 
Duración desde: 2011 (6 meses) 
Investigador responsable: Reyes Barberá Saez  
Número de investigadores participantes: 4 
Cuantía de la subvención: 9300euros 
 
Título del proyecto: Óxidos de fitoesteroles: Formación, biodisponibilidad, citotoxicidad en bebidas a 
base de leche y zumo de frutas. Ayudas para grupos de investigación de calidad contrastada.Ayudas 
complementarias para proyectos de I+D. GVAACOMP2011/195 
Tipo de contrato: Investigación.  
Empresa financiadora: Generalitat Valenciana  
Entidades participantes: Universitat de València 
Duración desde: 01/01/2011 hasta: 31/12/2011 
Investigador responsable: Reyes Barberá Saez  
Número de investigadores participantes: 5 
Cuantía de la subvención: 18000euros 
_________________________________________________________________________________ 
Título del proyecto (coordinado): Efectos gastrointestinales y sistémicos  de una bebida funcional 
conteniendo beta criptoxantina y esteroles vegetales: Posibles mecanismes y mediadores 
implicados.Subproyecto I. Esteroles vegetales, metabolitos y óxidos en bebidas de zumo de frutas y leche. 
Efecto del tamaño de particula y emulsionantes sobre la biodisponibilidad. Efectos biológicos. AGL2012-
39503-C02-01 
Entidad financiadora:CICYT-Feder 
Duración 2013-2015 
Investigador principal: Mª Jesús Lagarda Blanch  
Número de investigadores participantes: 4 
Cuantía de la subvención 150000 euros  
Título del proyecto: Miniproyecto BIOCITRUS (UV-CI-12-290) dentro del proyecto  Consolider Ingenio 
2010 programa FUNC-FOOD. CSD 2007-00063 
Entidad financiadora: FEDER-CICYT 
Duración desde: 29/07/2011 hasta: 28-11-2013 y 20-01-2013 hasta: 25/03/2013 
Investigador principal: Lorenzo Zacarías 
Número de investigadores participantes:  
Cuantía de la subvención  
 
Título del proyecto: Alimentos Funcionales para una Nutrición Personalizada AGL2014-58205-REDC 
Tipo de contrato/: NPCI - Programas de actividad investigadora Consolider-Ingenio 
Empresa/Administración financiadora: 2418 - CICYT-FEDER 
Duración: 2014-16 
Investigador/a Principal: Francico-Tomás Barberán 
Número de investigadores participantes:  16 
Cuantía de la subvención 51000 euros 
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Título del proyecto: Improving Health Properties of Food by Sharing our Knowledge on the Digestive. 
COST Action FA 1005 Infogest Process.  http://www.cost-infogest.eu/ 
Empresa/Administración financiadora: 3758 - COST (Unión Europea) 
Duración: 2011-2015 
Investigador Principal: Didier Dupont 
Número de investigadores participantes: 260   
Cuantía de la subvención:  euros 

Título del proyecto: Ayudas para la promoción de la investigación, el desarrollo tecnológico y la 
innovación por los parques científicos de las universidades.  
Empresa/Administración financiadora: Generalitat Valenciana (PPC/2015/048). 
Duración: 2015 
Investigador Principal: Ana Andrés Grau 
Cuantía de la subvención: 6992 euros 
________________________________________________________________________________  
Título del proyecto: Esteroles vegetales y metabolitos en bebidas de zumo de frutas y leche: Influencia de 
la presencia de galactooligosacáridos sobre la biodisponibilidad y efectos biológicos. AGL2015-68006-
C2-1-R.  
Empresa/Administración financiadora: Ministerio de Economía y Competitividad- FEDER 
Duración: 2016-2019 
Investigador Principal: IP1: Amparo Alegría Torán  IP2: María Jesús Lagarda Blanch. Número de 
investigadores participantes: 5 
Cuantía de la subvención: 140000 euros 
________________________________________________________________________  
Título del proyecto: Eryptocheck. Eriptosis como nuevo biomarcador de prognosis de enfermedad 
cardiovascular en sujetos hipercolesterolémicos.VLC-Bioclinic-2017-A-09  
Empresa/Administración financiadora: Programa VLC-Bioclinic. Subprograma A: Acciones 
exploratorias (2017) 
Entidades participantes: Universitat de València e Instituto de Investigación Sanitaria INCLIVA-VLC 
Duración: 11/01/2018-11/01/2019 
Investigador principal: Antonio Cilla Tatay y Sergio Martínez Hervás 
Número de investigadores participantes: 11 
Importe de la subvención: 4.000 � 
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
--- 
Título del proyecto: Actividad biologica de esteroles presentes en alimentos y 
complementosalimenticios en dianas terapeuticas a nivel cardiovascular e intestinal PID2019-
104167RB-I00 
Empresa/Administración financiadora: Ministerio de Ciencia e innovación- FEDER 
Entidades participantes: Universitat de València e Instituto de Investigación Sanitaria INCLIVA-VLC 
Duración: 1/06/2020-1/06/2024 
Investigador principal: IP1: Guadalupe García Llatas  IP2: Amparo Alegría Torán 
Número de investigadores participantes: 4 
Importe de la subvención:  249260� 
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
--- 

 
Participación  en contratos de I+D de especial relevancia con Empresas y/o Administraciones 
(nacionales y/o internacionales) 
 
Título del contrato/proyecto: Estudio del perfil aminoacídico y la estabilidad de las vitaminas en fórmulas 
para lactantes 
Tipo de contrato:Investigación 
Empresa/Administración financiadora: Hero España S.A. 
Entidades participantesUniversitat de València- Hero España S.A. 
Duración,  desde: 10/3/1996  hasta: 10/4/1997 
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Investigador responsable: Rosaura Farré Rovira 
Número de investigadores participantes: 3 
Importe del proyecto: 708337 ptas 

Título del contrato/proyecto: Estudio del valor nutritivo de fórmulas para lactantes. Parámetros 
indicadores de su alteración 
Tipo de contrato: Investigación 
Empresa/Administració n financiadora: Hero España S.A. 
Entidades participantes: Universitat de València- Hero España S.A. 
Duración,  desde: Junio 1997  hasta: Renovación anual 1997, 1998, 1999, 2000 
Investigador responsable: Rosaura Farré Rovira 
Número de investigadores participantes: 3 
Importe del proyecto: 1.978.947 ptas /año 
 
Título del contrato/proyecto: Estabilidad de las papillas listas para el consumo/leches de crecimiento. 
Búsqueda de indicadores de rutina para su evaluación y estudio durante el período de vida útil.  
Tipo de contrato: Investigación 
Empresa/Administración financiadora: Hero España S.A. 
Entidades participantes: Universitat de València- Hero España S.A. 
Duración,  desde: Mayo 2002  hasta: Renovación anual hasta diciembre 2006 
Investigador responsable: Rosaura Farré Rovira 
Número de investigadores participantes: 4 
Importe del proyecto: 13425 � / año + 16% IVA 
Título del contrato/proyecto: Determinación de la biodisponibilidad de hierro y especiación del mismo 
en patés y evaluación de la biodisponibilidad de Ca, P y Zn en preparados lácteos. 
Tipo de contrato: Investigación 
Empresa/Administración financiadora: Nutrexpa S.A. 
Entidades participantes: Universitat de València- Nutrexpa S.A. 
Duración: marzo-noviembre 2007  
Investigador responsable: Reyes Barberá Saez 
Número de investigadores participantes: 3 
Importe del proyecto: 13.368.42 euros 
Título del contrato/proyecto: Estudio de componentes bioactivos presentes en leche y productos 
destinados a la alimentación del lactante Tipo de contrato: Investigación 
Empresa/Administración financiadota: Hero España S.A. 
Entidades participantes: Universitat de València- Hero S.A. 
Duración,  desde: 2007-2012 
Investigador responsable: Mª Jesús Lagarda Blanch 
Número de investigadores participantes: 5 
Importe del proyecto: 27000 euros + 16% iva 
 
Título del contrato: Evaluación y asesoramiento nutricional en la elaboración de alimentos destinados a 
la alimentación de lactantes entre 4 y 12 meses. 
Tipo de contrato: Investigación 
Empresa financiadora: Universitat de València y Citrus levante S.L. 
Duración: Noviembre de 2010 a Enero de 2012 
Investigador principal: Amparo Alegría Torán  
Número de investigadores participantes: 4 
Importe del proyecto: 59000 euros 
Titulo del contrato: Evaluación de tres fórmulas para lactantes: inicio, continuación y crecimiento. 
Tipo de contrato: Informes técnicos (Hojas de encargo) 
Empresa/Administración financiadota: Universitat de València y Monet S.L.. 
Duración,  desde: Septiembre de 2012 a Noviembre de 2012 
Investigador responsable: Amparo Alegría Torán 
Número de investigadores participantes: 5 



10 
 

Importe del proyecto: 3540 euros 
Título del contrato/proyecto: Determinación de biodisponibilidad (bioaccesibilidad) del calcio y hierro 
en productos de galletería y bollería 
Tipo de contrato: Investigación 
Empresa/Administración financiadora: Nutrexpa S.A. 
Entidades participantes: Universitat de ValÃència- Nutrexpa S.A. 
Duración: diciembre 2011 a abril 2013  
Investigador responsable: María Jesús Lagarda Blanch 
Número de investigadores participantes: 4 
Importe del proyecto: 16500 euros 
 
Título del contrato/proyecto: Identificacion y caracterizacion de gangliosidos, fosfolipidos y esteroles 
en leche humana e ingredientes destinados a la alimentacion infantil.  
Tipo de contrato: Investigación 
Empresa/Administración financiadora: Hero España S.A.  
Duración: mayo 2012 � julio 2015 
IP: María Jesús Lagarda Blanch. 
Número de investigadores participantes: 4  
Importe del proyecto: 110265 euros 
 
Determinación de compuestos bioactivos, bioaccesibilidad y bioactividad en microgreens de rabanito, 
brócoli, kale y mustard cress. OTR2017-17285INVES 
Empresa financiadora: Grupo Alimentario Citrus 
Duración: 12 meses, desde 01/09/2017 hasta 31/08/2018 
Investigador principal: Antonio Cilla Tatay 
Número de investigadores participantes: 5 
Importe de la subvención: 30.053,93 � 
 
Determinación del efecto citoprotector y biodisponibilidad de Fe en Caco-2 de hidrolizados enzimáticos 
de proteínas y péptidos. OTR2017-18257SERVI  
Empresa financiadora: Universidad de Antioquia 
Duración:  meses, desde 18/01/2018 hasta 18/06/2018 
Investigador principal: Amparo Alegría Torán 
Número de investigadores participantes: 7 
Importe de la subvención: 1200 � 
 
Evaluación de un producto en polvo enriquecido con nutrientes. OTR2020-21246SERVI 

Empresa financiadora: Manufacturas Ceylan S.L. 

Duración:  meses, desde 1/12/2020 hasta 31/01/2021 
Investigador principal: Guadalupe García Llatas 
Número de investigadores participantes: 4 
Importe de la subvención: 1500 � 
 

3. PUBLICACIONES O DOCUMENTOS CIENTÍFICO-TÉCNICOS 
( CLAVE:  L = libro completo,  CL = capítulo de libro,  A = artículo,  R = �review�,  E = editor, 
S = Documento Científico-Técnico restringido. ) 
Autores (p.o. de firma): Alegría A., Barberá R. y Farré R. 
Título: Níquel. Funciones en el organismo e importancia en alimentación. 
Ref.  Alimentaria   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 10 Páginas, inicial: 51 final: 54  Fecha: 1987 
Lugar de publicación: España 
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__________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Alegría A., Barberá R. and Farré R. 
Título: Atomic absorption spectrophotometric determination of nickel in foods. 
Ref.  J. Micr. Anal.   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 4 Páginas, inicial: 229 final: 239  Fecha: 1988 
Lugar de publicación: Reino Unido 
_________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Alegría A., Barberá R., Farré R., Lagarda M.J., Roig M.J. and Romero, I. 
Título: Evaluation of antimony, cadmium, lead levels in vegetables, drinking and raw water from different 
agricultural areas. 
Ref.  Intern. J. Environ. Anal. Chem.   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 38 Páginas, inicial: 65 final: 73  Fecha: 1990 
Lugar de publicación: Reino Unido 
 _______________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Alegría A., Barberá R., Farré R. and Lagarda, M.J.Título: Lead, cadmium and 
chromium content of edible vegetables grown in three different agricultural areas. 
Ref.  Food Addit. Contam.   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 7 Páginas, inicial: 522 final: 525  Fecha: 1990 
Lugar de publicación: Reino Unido 
__________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Alegría A., Barberá R. and Farré, R. 
Título: Influence of environmental contamination on Cd, Co, Cr, Cu, Ni, Pb and Zn content of edible 
vegetables: Safety and nutritional aspects. 
Ref.  J. Micronutr. Anal.   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 8 Páginas, inicial: 91 final: 104  Fecha: 1990 
Lugar de publicación: Reino Unido 
 _________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Alegría A., Barberá R., Boluda R., Errecalde F., Farré R. and Lagarda, M.J. 
Título: Environmental cadmium, lead and nickel contamination. Possible relationship between soil and 
vegetable content. 
Ref.  Fresenius' Z. Anal. Chem.   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 339 Páginas, inicial: 654 final: 657  Fecha: 1991 
Lugar de publicación: Alemania 
 _________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Morales, M.; Vitoria, I.; Alegría, A.; Llopis, A.; Brines, J.  
Título: Cadmium and selenium concentrations in drinking water in the Valencian community (spain) 
publicado en Human and animal health in relation to circulation processes of selenium and cadmium. 
Ref.  The Norwegian Academy of Science and Letters.  Jul Lag Engers Boktrykkeri A/S, Otta Libro: x    
Clave: CL  Volumen:  Páginas, inicial: 55 final: 64  Fecha: 1991 
Lugar de publicación: Noruega. ISBN 82908880301 
________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma):Alegria A, Barberá R, Boluda R, Errecalde F, Farré R , Lagarda MJ 
Título: Relationship between cobalt, copper and zinc content of soils and vegetables. 
Ref.  Nahrung   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 36 Páginas, inicial: 451 final: 460  Fecha: 1992 
Lugar de publicación: Alemania 
_________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Farré R., Alegría A., Barberá R. and Lagarda M.J. 
Título: Water contribution to trace element intake of bottle fed infants. 
Ref.  Act Ped Esp   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 50 Páginas, inicial: 675 final: 681  Fecha: 1992 
Lugar de publicación: España 
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Autores (p.o. de firma): Jiménez, A., Farré R. y Alegría A. 
Título: Fórmulas para lactantes: puesta a punto del método para la determinación de triptófano.  
Ref.  Anales de Investigación del Master en Ciencia e Ingeniería de Alimentos. Universidad Politécnica
   revista : x    Libro x 
Clave: CL Volumen: III Páginas, inicial: 227 final: 240   Fecha: 1994 
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_________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Ferreres, M., Farré R. y Alegría A. 
Título: Determinación de triptófano en fórmulas para lactantes por cromatografía líquida de alta eficacia. 
Ref.  Anales de Investigación del Master en Ciencia e Ingeniería de Alimentos. Universidad Politécnica
   revista : x    Libro x 
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Clave: A  Volumen: 38 Páginas, inicial: 382 final: 385   Fecha: 1994 
Lugar de publicación: Alemania 
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Clave: A Volumen: 39 Páginas, inicial: 497 final: 504   Fecha: 1995 
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________________________________________________________________________________ 
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intakes. 
Ref.  J. Trace Elements Med. Biol.   revista : x    Libro 
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Título: Determination of plasma lipid hydroperoxides by a NADPH/NADP+ coupled enzyme reaction 
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Clave: A  Volumen: 35 Páginas, inicial:893 final: 898  Fecha: 1997 
Lugar de publicación: Alemania 
_________________________________________________________________________________ 
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Título: Optimization of selenium determination in human milk and whole blood by Flow -Injection Hydride 
Atomic Absorption Spectrometry. 
Ref.  J AOAC Int    revista : x    Libro 



14 
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Autores (p.o. de firma): Ruíz C., Alegría A., Barberá R., Farré R. and Lagarda M.J. 
Título: Selenium, zinc and copper in plasma patients with type I diabetes mellitus in different metabolic 
control status. 
Ref.  J. Trace Elements Med. Biol.   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 12 Páginas, inicial:91 final: 95  Fecha: 1998 
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Autores (p.o. de firma): Ferrer E., Alegría A., Barberá R., Farré R. and Lagarda M.J. 
Título: Whole blood selenium determination: Optimization of an ET-AAS method. 
Ref.  Metal Ions in Biology and Medicine   revista :     Libro X 
In:, (1998) vol. 5, pp. 23-27. Eds. Ph. Collery, Brätter P., Negretti de Brätter V., Khassanova L., Etienne 
J.C. John Libbey Eurotext, Paris.L. 
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Autores (p.o. de firma): García R., Alegría A., Barberá R., Farré R. and Lagarda M.J. 
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Título: Determinación de aminoácidos en fórmulas para lactantes por cromatografía líquida de alta 
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Clave: A  Volumen: 295 Páginas, inicial: 103 final: 110  Fecha: 1998 
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Título: Evaluación de la determinación de ácido ascórbico, cítrico, lactosa y maltodextrinas en zumos y 
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Clave: A  Volumen: 298 Páginas, inicial: 95 final: 99  Fecha: 1998 
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Título: Direct determination of lead in human milk by electrothermal atomic absorption spectrometry. 
Ref.  Food Chem.   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 64 Páginas, inicial: 111 final: 113 Fecha: 1999 
Lugar de publicación: Reino Unido 
__________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Roig M.J., Alegría A., Barberá R., Farré R. and Lagarda M.J 
Título: Calcium dialysability as an estimation of bioavailability of human milk, cow milk and infant 
formulas. 
Ref.  Food Chem.   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 64 Páginas, inicial: 403 final: 409 Fecha: 1999 
Lugar de publicación: Reino Unido 
________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Roig M.J., Alegría A., Barberá R., Farré R. and Lagarda M.J 
Título: Calcium bioavailability in human milk, cow milk and infant formulas- Comparison between dialysis 
and solubility methods. 
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_________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Roig M.J., Alegría A., Barberá R., Farré R. and Lagarda M.J 
Título: Effect of different infant formula components on calcium dialysability. 
Ref.  Eur Food Res Technol. / Z. Lebensm. Unters. Forsch.   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 209 Páginas, inicial: 93 final: 96 Fecha: 1999 
Lugar de publicación: Alemania 
________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Ruiz C.; Alegría A.; Barberá R.; Farré R.and Lagarda M.J. 
Título: Lipid peroxidation and antioxidant enzyme activites in patients with type 1 diabetes mellitus. 
Ref.  Scand J Clin Lab Invest.   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 59 Páginas, inicial:99 final: 106 Fecha: 1999 
Lugar de publicación: Noruega 
__________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Ferrer E., Alegría A., Barberá R., Farré R., Lagarda M.J. and Monleón J. 
Título: Whole blood selenium content in pregnant women. 
Ref.  Sci. Total Environ. .   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 227 Páginas, inicial: 139 final: 143 Fecha: 1999 
Lugar de publicación: Países Bajos 
_________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Torres M.A., Verdoy J., Alegría A., Barberá R., Farré R., Lagarda M.J. and 
Monleón J. 
Título: Selenium contents of human milk and infant formulas in Spain. 
Ref.  Sci. Total Environ..   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 228 Páginas, inicial: 185 final: 192 Fecha: 1999 
Lugar de publicación: Países Bajos 
______________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Alegría A., Barberá R., Farré R., Lagarda, M.J. and López J.C. 
Título: Amino acid contents of infant formulas. 
Ref.  Journal of Food Composition and Analysis    revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 12 Páginas, inicial: 137 final: 146  Fecha: 1999 
Lugar de publicación: Estados Unidos 
__________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Viadel B., Alegría A., Barberá R., Farré R. y Lagarda M.J. 
Título: Evaluación de un método para la determinación por CLAR de triptófano en fórmulas para 
lactantes. 
Ref.  Alimentaria   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 299  Páginas, inicial: 165 final: 167  Fecha: 1999 
Lugar de publicación: España 
________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): López J.C., Alegría A., Barberá R., Farré R. y Lagarda M.J. 
Título: Estimación de los aportes de aminoácidos esenciales y semiesenciales por las fórmulas para 
lactantes. 
Ref.  Nutrición Clínica y Dietética Hospitalaria   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 19 Páginas, inicial: 39 final: 43  Fecha: 1999 
Lugar de publicación: España 
__________________________________________________________________________________ 
__________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Ferrer E., Alegría A., Farré R., Abellán P. and Romero F. Revisión:, 5 (6) 447-
461 
Título: Indicators of damage of protein quality and nutritional value of milk.  
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Ref.  Food Science and Technology International   revista : x    Libro 
Clave: R  Volumen: 5  Páginas, inicial: 447 final:461  Fecha: 1999 
Lugar de publicación: Estados Unidos 
________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): García M.J., Alegría A., Barberá R., Farré R., Lagarda M.J. 
Título: Selenium, Copper and zinc indices of nutritional status: Influence of sex and season on reference 
values. 
Ref.  Biol. Trace Element Res   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 73 Páginas, inicial: 77 final: 83  Fecha: 2000 
 Lugar de publicación: Estados Unidos 
_________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Guillem A., Alegría A., Barberá R., Farré R., Lagarda M.J. 
Título: In vitro zinc dialysability of zinc salts added to milk and soy based infant formulas. 
Ref.  Biol. Trace Element Res   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 73 Páginas, inicial: 11 final: 19  Fecha: 2000 
Lugar de publicación: Estados Unidos 
Lugar de publicación: Estados Unidos 
________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Jovaní M., le Masle M., Alegría A., Barberá R., Farré R., Lagarda M.J. and 
Clemente G. 
Título: In vitro interactions between calcium, zinc, copper and iron in milk/soy based infant formulas. 
Ref.  Food Science and Technology International   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 6 Páginas, inicial: 25 final: 31  Fecha: 2000 
Lugar de publicación: Estados Unidos 
_________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Jovaní M., Alegría A., Barberá R., Farré R., Lagarda M.J., Clemente G. 
Título: Effect of ascorbic acid, citric acid, proteins and phytates on dialysability of calcium, zinc, copper 
and iron in soy-based infant formulas. 
Ref.  Nahrung   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 44 Páginas, inicial: 114 final:  117 Fecha: 2000 
Lugar de publicación: Alemania 
________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Ferrer E., Alegría A., Farré R., Abellán P. and Romero F. J. 
Título: Effects of thermall processing and storage on available lysine and furfural compounds contents 
of infant formulas. 
Ref. J. Agric. Food Chem.    revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen:48 Páginas, inicial: 1817 final:1822   Fecha: 2000 
Lugar de publicación: Estados Unidos            
________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Ferrer E., Alegría A., Courtois G., Farré R. 
Título: High performance liquid chromatographic determination of Maillard compounds in store-brand 
and name-brand ultra-high-temperature-treated cows� milk. 
Ref.  J. Chromatogr. A  revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 881 Páginas, inicial: 599  final: 606   Fecha: 2000 
Lugar de publicación: Países Bajos       
________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Ferrer E., Alegría A., Farré R., Abellan P., Romero F 
Título: Infant formulas indicators of Maillard reaction. 
Ref.  Czech. J. Food Sci.   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen:18 Páginas, inicial: 98  final: 100   Fecha: 2000 
Lugar de publicación: República Checa       
________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Viadel B., Alegría A., Farré R., Abellán P. and Romero F. 
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Ref.  Internat. J. Food Sci. Nutr.   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 51 Páginas, inicial: 367 final: 372   Fecha: 2000 
Lugar de publicación:          
________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Ferrer E, Alegría A, Farré R.  
Título: Advanced glycosilation end products (AGEs) and colour in milk and milk resembling systems 
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Ref.  Recent Res Devel Agricultural & Food Chem Food Chemistry. Research Signpos   
revista :     Libro x 
Clave: CL  Volumen:4 Páginas, inicial: 269  final: 290   Fecha: 2000 
Lugar de publicación: India           
__________________________________________________________________________________             
Autores (p.o. de firma): Ubillús F., Alegría A., Barberá R., Farré R., Lagarda M.J. 
Título: Methylmercury and inorganic mercury determination in fish by cold vapour generation atomic 
absorption spectrometry. 
Ref.  Food Chemistry   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 71 Páginas, inicial: 529 final:  533 Fecha: 2000 
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__________________________________________________________________________________ 
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________________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Ferrer E., Alegría A., Farré R., Abellán P., Romero F.  
Título: High performance liquid chromatographic determination of furfural compounds in infant 
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Ref.  . J. Chromatogr. A   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 947 Páginas, inicial: 85  final: 95  Fecha: 2002 
Lugar de publicación: Paises Bajos 
_____________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Rodrigo N., Alegría A., Barberá R., Farré R. 
Título: High performance liquid chromatographic determination of tocopherols in infant formulas. 
Ref.  Journal of  Chromatography A   revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 947 Páginas, inicial: 97 final: 102 Fecha: 2002 
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_____________________________________________________________________________ 
Autores (p.o. de firma): Máñez G., Alegría A., Farré R., Frígola A.  
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Ref.  Intern. J. Food Sci. Nutr. revista : x    Libro 
Clave: A  Volumen: 53  Páginas, inicial: 503  final: 508  Fecha: 2002 
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libro de abstract ISSN: 2341-2240. pp 38. 
* López-García G, Cilla A, Barberá R, Martorell P, Genovés S, Alegría A. Beneficial effects of plant 
sterol enriched milk-based fruit beverages upon oxidative stress and longevity in C. elegans. 
Publicación: libro de abstract ISSN: 2341-2240. pp 42. 
VI International Student Congress of Food Science and Technology. Valencia, España, 21-22 de 
febrero de 2019. 
_______________________________________________________________________________ 
* Blanco-Morales V, García-Llatas G, Sentandreu V,  Lagarda MJ, Alegría Torán A. Changes in 
microbiota composition induce by the presence of galactooligosaccharides in a functional beverage: an 
in vitro dynamic colonic fermentation study. Póster. Libro de abstract: pp 171. 
* Alegría Torán A, López-Garcia G, Cilla Tatay A, Barberá R. Impacto of bioaccessible frections from 
plant sterol entiched milk-based fruit beverages on pro-inflammatory mediators in intestinal cells. 
* Tatay Cilla A, de la Fuente Miguel B, López-García G, Mañez V, Alegría Torán A, Barberá Sáez R. 
Bioaccesibility as a tool to select foods with the highest pre-clinical anticancer bioactivity: The case of 
four Brassica microgreens. 
6th International Conference on Food Digestion. Granada, España, 2-4 abril de 2019. 
_______________________________________________________________________________ 
* Zapata Montoya JE, Gómez Sampedro LJ, López-García G, Cilla A, Alegría A. In-vitro antioxidant 
capacity and cytoprotective/cytotoxic effects upon Caco-2 cells of Red Tilapia (Oreochromis sp.) 
viscera hydrolysates. 2nd International Symposium on Bioactive Peptides. Valencia, España, 22-24 
de mayo de 2019. 
_______________________________________________________________________________ 
* Blesa Jarque J, Gamero Lluna A, Alegría Torán A, Esteve Más MJ. Capacitacion del alumnado en 
comunicación por videoconferencia en el entorno académico y fomento de su uso. I Congreso 
Internacional de Innovación Docente e Investigación en Educación Superior: Un reto para las 
áreas de conocimiento. Madrid, 20-22 de noviembre de 2019. 

* López-garcía G, Alegría A, Barberá R, Martorell P, Genovés S, Cilla A. Insulin/IGF-1 pathway 
implication on Carnorhabditis elegans lifespan extensión by plant sterol and galactooligosaccharides 
enriched beverages. VII International Student Congress of Food Science and Technology. Valencia, 
España, 27-28 de febrero de 2020. 
_______________________________________________________________________________ 
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* Blanco-Morales V, Alegría A, García-Llatas G. Influencia de la adición de galactooligosacáridos a 
una bebida enriquecida en esteroles vegetales sobre la metabolización colónica del colesterol: estudio 
clínico. VII Congreso de Nutrición Humana y Dietética. Valencia 4 y 5 de marzo de 2020. 
__________________________________________________________________________________ 
 
* Blesa Jarque J, Ros Lis JV, Esteve Más MJ, Alegría Torán A. Mejora en la interacción alumnado-
profesorado mediante el fomento de la comunicación con whatsapp y su práctica en la acción tutorial. 
II Congreso Internacional de Innovación Docente e Investigación en Educación Superior: 
Avanzando en las Areas del Conocimiento. Almeria 11-13 de noviembre de 2020. Publicación de 
actas: ISBN: 978-84-09-23751-7. Depósito Legal: AL 2811-2020 
__________________________________________________________________________________ 
*Blanco-Morales V, de los Ángeles Silvestre R., Alegría A, Garcia-Llatas G. The impact of 
galactooligosaccharides on the bioavailability of sterols: A randomized, crossover, double-blind clinical 
trial. Proceedings 2021, 70, 40. https://doi.org/10.3390/foods_2020-07808. 
* Blanco-Morales V, Alegría A, Garcia-Llatas G. The influence of galactooligosaccharide addition to a 
plant sterol-enriched beverage upon plant sterol colonic metabolization: A clinical trial. Proceedings 
2021, 70, 42. https://doi.org/10.3390/foods_2020-07809 
* Mackran M, López-García G, Garcia-Llatas G, Barberá R, Alegría A, Cilla A. Cytotoxic effect of 
colesterol metabolites on human colonic tumor (Caco-2) and non-tumor (CCD-18Co) cells and their 
potential implication in colorectal carcinogénesis. Proceedings 2021, 70, 56. 
https://doi.org/10.3390/foods_2020-07613  
Foods (Foods 2020) 10-25 noviembre https://foods_2020.sciforum.net/ 
__________________________________________________________________________________ 
*Mackran M, Faubel N, López-García G, Barberá R, Cilla A, Alegría A, Garcia-Llatas G. 
Bioaccesibilidad de esteroles vegetales en una bebida enriquecida: influencia de las sales biliares. VIII 
Congreso de estudiantes de Nutrición Humana y Dietética. Valencia 4-5 marzo de 2021. 
Presentación póster y oral. 

*López-García G, Makran M, Faubel N, Muñoz-Checa M, Cilla A, Barberá R, Alegría A, Garcia-Llatas 
G. Effect of gastric lipase and cholesterol esterase on sterol bioaccessibility in a plant sterol-enriched 
beverage using the harmonized INFOGEST gastrointestinal digestion method. Virtual International 
Conference on Food Digestion. 6-7 de Mayo. 2021. Comunicación oral. 
https://www.icfd2022.com/copy-of-contact  
 

 
5.2 EXPERIENCIA EN ORGANIZACIÓN DE ACTIVIDADES DE I+D+I 

 Organización de congresos, seminarios, jornadas, etc., científico-tecnológicos 
 
Título: II semana de L�Alimentació. Valencia 
Tipo de actividad: Miembro del comité científico Ámbito: Nutrición 

Fecha: 27-31 de Marzo de 2006 
Título: I Congreso Internacional de Estudiantes de Nutrición Humana y Dietética. 
http://www.adinu2011.com/. Valencia 
Tipo de actividad: Miembro del comité científico Ámbito: Nutrición 

Fecha: 7-9 de abril de 2011 
Título: VI Congreso Nacional de Ciencia y Tecnología de los alimentos http://cyta2011.webs.upv.es/. 
Valencia 
Tipo de actividad: Miembro del comité de  colaboración 
Ámbito: Ciencia y Tecnología de los Alimentos 
Fecha: 8-10 de junio de 2011 
 
Título: 3rd Congress of UVPharmacy Students- 1st International Edition. 
http://avefarmacia.com/congreso/programa/Valencia 
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Tipo de actividad: Miembro de la comisión científica 
Ámbito: Farmacia 
Fecha: 12-13 de marzo de 2013 
Título: X Congreso ADINU (Asociación de dietistas y nutricionistas universitarios). Valencia 
Tipo de actividad: Miembro de la comisión científica 
Ámbito:Nutrición 
Fecha: 31 de marzo al 2 de abril 2014 
Título: Jornada ADINU Valencia. Ambitos de actuación del dietista-nutricionista.Valencia 
Tipo de actividad: Presidenta de la comisión científica 
Ámbito:Nutrición 
Fecha: 30 de Marzo de 2015 
Título: Jornada ADINU Valencia. Ambitos de actuación del dietista-nutricionista. Valencia 
Tipo de actividad: Miembro de la Comisión Científica 
Ámbito:Nutrición 
Fecha: 4 y 5 Abril de 2017 

Título: V Congreso de estudiantes de Nutrición Humana y Dietética Asociación de Dietistas y 
Nutricionistas Universitarios (ADINU) 
Tipo de actividad: Miembro de la Comisión Científica Ámbito: Nutrición 
Fecha: 17 y 18 de abril de 2018. Valencia 

 
16. PATENTES Y MODELOS DE UTILIDAD 

 
Inventores (por orden de firma): Soler Alonso-Genis Ana, Alegría Torán Amparo Asunción, Cilla Tatay 
Antonio, Esteve Más María José, García Llatas Guadalupe, García Olivares Marina, Gil Delegido 
Benjamín, Lacomba Perales Ramón.   
Título: Rosquinoa: Rosquilletas de quinoa y legumbres como aperitivo horneado funcional  
N.º de solicitud:   Registro territorial de la propiedad intelectual de la comunidad valenciana. �. Nº de 
registro: V-1590-12     País de prioridad:        Fecha de prioridad: 2012 
Entidad titular:       
Países a los que se ha extendido:       
Empresa/s que la están explotando:       
 
Inventores (por orden de firma): Fernando Granado Lorencio, Reyes Barberá Saez, Amparo Alegria 
Torán,Guadalupe García Llatas, María Jeús Lagarda Blanch, Luis Manuel Sanchez Siles. 
Título: Composición con efecto en la salud ósea y cardiovascular 
N.º de solicitud: P201331232  País de prioridad: España  Fecha de prioridad: 2013 
Entidad titular: Oficina Española de Patentes y Marcas 
 
 

7. TESIS DOCTORALES DIRIGIDAS. 
 

Título: Aminoácidos en fórmulas para lactantes 
Doctorando: José López Barber 
Universidad: Valencia 
Facultad / Escuela:Farmacia 
Fecha: 1998 
Título: Estudio del valor nutritivo de fórmulas para lactantes. Parámetros indicadores de su alteración  
Doctorando: Emilia Ferrer García 
Universidad: Valencia. 

 
Nota: Si necesita más casos, añádalos utilizando las funciones de copiar y pegar con el 2º caso. 
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Facultad / Escuela: Farmacia  
Fecha: 2001 
Título: Sustratos antioxidantes endógenos durante la cirugía de revascularización coronaria  
Doctorando: Irene Valle Giner 
Universidad: Valencia 
Facultad / Escuela: Farmacia 
Fecha: 2003 
Título: Identificación y caracterización de caseinofosfopéptidos en leche y alimentos infantiles. 
Influencia en la biodisponibilidad mineral 
Doctorando: Esther Miquel Gómez 
Universidad: Valencia 
Facultad / Escuela: Farmacia 
Fecha: 2005 
Título: Estudio de la reacción de Maillard en papillas listas para el consumo y leches de crecimiento 
Doctorando: Lourdes Bosch Juan 
Universidad: Valencia 
Facultad / Escuela: Farmacia 
Fecha: 2007 
Título:Evaluación de ácido siálico y gangliósidos en leche y preparados infantiles 
Doctorando: Ramón Lacomba Perales  
Universidad: Valencia 
Facultad/ Escuela: Farmacia 
Fecha: 2011 
Título: Efectos biológicos de los fosfopéptidos de la caseina en ensayos in vitro 
Doctorando: María José García Nebot 
Universidad: Valencia 
Facultad/ Escuela: Farmacia 
Fecha: 2012 
Título: Biodisponibilidad y efectos biológicos de los esteroles vegetales y sus óxidos en un modelo 
celular a partir de una bebida láctea enriquecida en esteroles vegetales. 
Doctorando: Laia Alemany Costa 
Universidad: Valencia 
Fecha: Abril 2013 (Internacional) 
Título: Caracterización de esteroles, lípidos polares, ácido siálico y gangliósidos en la alimentación del 
lactante. 
Doctorando: Lorena Claumarchirant García 
Universidad: Valencia 
Fecha: 30 de Marzo de 2017 

Título: Influencia de la fermentación colónica en los esteroles de la dieta. 
Doctorando: María Cuevas Tena 
Universidad: Valencia 
Fecha: Septiembre de 2018 (Internacional) 
 
Título: Bioactividad en dianas terapéutivas sistémicas e intestinales de una bebida funcional conteniendo 
b-criptoxantina, esteroles vegetales y galactooligosacáridos 
Doctorando: Gabriel López García 
Universidad: Valencia 
Fecha: Junio de 2020 (Internacional) 
 
Titulo: Influencia de los galactooligosacáridos sobre la biodisponibilidad y fermentación colónica de 
esteroles 
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Doctorando: Virginia Blanco Morales 
Universidad: Valencia 
Fecha: Abril de 2021 
 
 
 
Tesis de master 
Master en Ciencia e Ingeniería de los alimentos dirigidos. 
Título: Determinación de elementos trazas en judías verdes en conserva. 
Estudiante: Aurora Loygorri Olleta 
Universidad: Universidad Politécnica de Valencia 
Facultad: Dpto Tecnología de Alimentos 
Fecha: 1990 
Título: Fórmulas para lactantes: puesta a punto del método para la determinación de triptófano 
Estudiante: Almudena Jiménez Fueyo 
Universidad: Universidad Politécnica de Valencia 
Facultad: Dpto Tecnología de Alimentos 
Fecha: 1993 
Título: Fórmulas para lactantes: puesta a punto del método para la determinación de triptófano 
Estudiante: Manuel Ferreres Gimeno 
Universidad: Universidad Politécnica de Valencia 
Facultad: Dpto Tecnología de Alimentos 
Fecha: 1994 
Título: Optimización de un método de digestión para la determinación de mercurio en pescado 
Estudiante: Lourdes Aduna de Paz 
Universidad: Universidad Politécnica de Valencia 
Facultad: Dpto Tecnología de Alimentos 
Fecha: 1995 
 
Trabajo fin de Master de Seguridad y Calidad de los Alimentos 
Título: Determinación de esteroles vegetales y sus óxidos en bebidas a base de zumo de frutas con o sin 
leche.   
Estudiante: Laia Alemany Costa 
Universidad: València.  
Facultad: Farmàcia.   
Fecha: Julio 2010 
Título: Elaboración de yogur. Aplicación de prerrequisitos de higiene y  APPCC. Facultad de Farmancia. 
Universidad de Valencia. Julio 2010.  
Estudiante: María Inés Campo Montaner. 
Universidad: Universitat de València 
Facultad: Farmacia 
Fecha: Julio 2010 
Título: Análisis de Peligros y Puntos de Control Críticos (APPCC) en matadero de aves. 
Estudiante: Carlos  Pascual González 
Universidad: Universitat de València 
Facultad: Farmacia 
Fecha: Julio 2011 
Título: Estrategias nutricionales y dietéticas en hipercolesterolemias. 
Estudiante: María Alcaide Caparrós  
Universidad:  València.  
Facultad: Farmàcia.  
Fecha: Julio  2012 
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Título: Bioaccesibilidad de ácidos siálicos en leche humana 
Estudiante: Elisabeth Galán Puig 
Universidad: Universitat de València 
Facultad: Farmacia 
Fecha: Julio 2012 
Título: Influencia de la fermentación colónica en los esteroles vegetales. 
Estudiante: María Cuevas Tena 
Universidad: Universitat de València 
Facultad: Farmacia 
Fecha: Septiembre 2013 
Título: Estudio de los ácidos siálicos en preparados destinados a la alimentación infantil 
Estudiante: Patricia Melitón Valverde 
Universidad: Universitat de València 
Facultad: Farmacia 
Fecha: Julio 2014 
Título: Control de hidroximetilfurfural en miel 
Estudiante: Alicia Picazo Herrero 
Universidad: Universitat de València 
Facultad: Farmacia 
Fecha: 2016 
Título: Determinación de bioaccesibilidad de ácido siálico en alimentación infantil 
Estudiante: Sonia Ileana Rivas Candia 
Universidad: Universitat de València 
Facultad:  Farmacia 
Fecha: 2016 
______________________________________________________________________________ 
Título: Efecto protector de los esteroles vegetales y/o -criptoxantina frente a la eriptosis 
Estudiante: Lorena García Castillo 
Universidad: Universitat de València 
Facultad:  Farmacia 
Fecha: 2017 
______________________________________________________________________________ 
Título: Bacterias lácticas en la reducción de la bioaccesibilidad de cadmio en alimentos  
Estudiante: Miguel Ángel González Medina 
Universidad: Universitat de València 
Facultad:  Farmacia 
Fecha: 2017 (Tutora académica) 
 
Trabajo fin de Master de Nutrición Personalizada y Comunitaria 
Título: Percepción del consumidor con sobrepeso y obesidad del etiquetado alimentario 
Estudiante: Teresa Oliver Martí 
Universidad: Universitat de València 
Facultad:  Farmacia 
Fecha: 2014-2015 
Título: Incoherencias en la elección de dietas entre soportes informáticos distintos de gestión 
hospitalaria 
Estudiante: Teresa Navarro 
Universidad: Universitat de València 
Facultad:  Farmacia 
Fecha: 2015-2016 
Título: Percepción del etiquetado por el consumidor 
Estudiante: Irene Lezcano Sánchez 
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Universidad: Universitat de València 
Facultad:  Farmacia 
Fecha: 2016-2017 
________________________________________________________________________________ 
 
Trabajo fin de Máster Salud Pública y Gestión Sanitaria 
Título: Etiquetado de alérgernos en los alimentos 
Estudiante: Susana Martínez López 
Universidad: Universitat de València 
Facultad:  Farmacia 
Fecha: 2015-2016 
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Otros méritos o aclaraciones que se desee hacer constar 
(utilice únicamente el espacio equivalente a una página) 

 
- Cuatro sexenios de actividad investigadora (último período concedido 2011-2016) 
- Un sexenio de Transferencia de Conocimiento e Innovación (periodo concedido (1997-2015) 
- Acreditación para optar a plazas del cuerpo de Catedráticos de Universidad (desde 30-09-2014) 
- Evaluador de La Agencia Nacional de Evaluación y Prospectiva desde 2003 
- Evaluador de la Agencia Estatal Belgica (Research Foundation � Flanders �FWO) en el área de 
biología (http://www.fwo.be/en/fellowships-funding)  
- Evaluador de la Dirección de Evaluación y Acreditación de la Agencia Andaluza del Conocimiento 
(DEVA-AAC) desde 2021. 
- Colaboraciones con equipos de investigación: Ha colaborado grupos de investigación extranjeros 
internacionales (Dr. Miller Departament of Food Science.Cornell. University Ithaca. EEUU; Dr. 
Bouhallab UMR Science et Technologie du Lait et de l'Oeuf. Francia; Dra. Rodríguez Estrada, 
Dipartimento Scienze degli Alimenti, Universita di Bologna, Italia; Dra Netto Faculty of Food 
Engineering, University of Campinas, UNICAMP, Brasil;  Dr Contreras-Calderón Facultad de Farmacia 
y Ciencia de los alimentos, Universidad de Antioquía, Colombia) y nacionales (Dras. Isidra Recio y 
Dolores del Castillo del Institutode Investigación en Ciencias de la Alimentación (CIAL) y Dra. Pilar 
Cano del Instituto de Ciencia y Tecnología de Alimentos y Nutrición (ICTAN) de Madrid, Dr. Lorenzo 
Zacarías del Instituto de Agroquímica y Tecnología de los alimentos (IATA), Dr. PabloHueso de la 
Universidad de Salamanca; Dr. Fernando Granado, Hospital Puerta de Hierro de Madrid, Dra. Dolores 
Silvestre de laUniversidad CEU-Cardena-Herrera de Valencia, Dr. Ezequiel Bonmatí del Hospital 
General Universitario de Valencia), Dr. Hernández-Mijares, Hospital Universitario Dr. Peset, Valencia. 
Ello ha dado lugar a colaboraciones nacionales (Proyectos Consolider y Microcluster VLC/Campus de 
excelencia internacional de la Universitat de València) o europeas (proyecto FLAIR, acciones COST) y 
la estancias de becarios pre-doctorales en algunos de los centros citados. 
- Pertenencia a grupo nacionales y redes internacionales:   
Con el grupo de investigación Bionutest, forma parte del Centro Català de la Nutrició de L'intitut 
d'Estudis Catalans(www.ccniec.cat), formado por grupos de investigación dedicados a la alimentación, 
la nutrición y el metabolismo y su objetivo es avanzar en temas de investigación básica y aplicada en 
nutrición, así como mejorar la calidad de la información y la formación nutricional de la sociedad. 
Forma parte del Microcluster: Calidad, seguridad y funcionalidad de alimentos. Línea de investigación: 
Obtención, formulación y evaluación de ingredientes y/o alimentos con propiedades funciona.les, de 
VLC/Campus de excelencia internacional. 
Participa en la acción COST FA 1005 "Infogest": Proyecto europeo (2011-2015) con el objeto de 
conocer la influencia de la digestión gastrointestinal sobre los alimentos. Se colabora en el grupo 2 de 
trabajo que se centra en el desarrollo de modelos de digestión gastrointestinal (https://www.cost-
infogest.eu/ ). Forma parte de las redes ENOR �European Network for Oxysterol Research� cuyo 
objetivo es el estudio de aspectos químicos, biológicos y clínicos de los óxidos de colesterol y 
fitosteroles presentes en muestras biológicas y alimentos (http://oxysterols.com) y ENGIHR: �European 
Network for Gastrointestinal Health Research� (http://www.engihr.eu/) que promueve la colaboración 
entre investigadores en el campo de  la salud intestinal en Europa.  
- Recensora de articulos en varias revistas indexadas en el Journal Citation Reports: Food Chemistry, 
Food Research International, Food and Chemical Toxicology, Journal of Cereal Science, European 
Journal of Lipid Science and Technology, etc.  
- Dentro del grupo de investigación, ha asumido la responsabilidad de gestionar el funcionamiento de 
técnicas instrumentales: espectrofotometría de absorción atómica, cromatografía líquida de alta 
resolución, cultivos celulares y experimentación con animales. En relación a esto último ha realizado el 
Curso de formación para el personal responsable del diseño y dirección de procedimientos 
experimentales con animales. Categoría C (2007/CAE/C/008). 80 horas. Universitat de València. Enero-
febrero 2012. Disponiendo de la acreditación como personal de categoría C para el diseño y 
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experimentación con animales por la Consellería de Agricultura, Pesca y Alimentación (Generalitat 
Valenciana). Abril de 2012. 


