VINO, OTROS DERIVADOS DE LA UVAY CERVEZA

Profesora: D M? Azahara Lépez Toledano. Profa. Dra. Ciencias Quimicas y Endloga
(UCO)

Correo electronico: altoledano@uco.es
Teléfono: 652820700 - 957211092
Departamento: Quimica Agricola, Edafologia y Microbiologia

1. PRESENTACION DEL CURSO

No muchos conocen todo lo que hay detras de una copa de vino. Es una bebida
muy compleja no solo por su composicion, sino también por los factores naturales
y humanos que influyen en sus caracteristicas, y que hacen que con una misma
variedad de uva se puedan elaborar vinos con sabores y aromas particulares,
dependiendo de la zona de produccion o incluso de elaboracion y/o
envejecimiento. Eso es lo que hace que el vino sea un producto tan especial y
atrayente por el consumidor.

Ademas, existen otros productos derivados de la uva que también son grandes
desconocidos, como el vinagre, o incluso bebidas de alta graduacién alcohdlica,
como el brandy.

Pero el vino tiene un competidor: la cerveza. Es también una bebida milenaria,
producida a partir de agua, un cereal, levaduray lupulo. El cereal mas utilizado para
su elaboracion es la cebada previamente malteada, y dependiendo de como se
produce la malta, podemos encontrar diferentes sabores y aromas en una buena
copa de cerveza. Pero hay otros muchos factores que influyen en el producto final.

2. OBJETIVOS
v Conocer la uva y todos los factores que afectan a su cultivo.

v' Comprender los procesos de elaboraciéon de vinos blancos, tintos y
especiales, asi como de otros productos derivados.

v Conocer los ingredientes para la produccion de cerveza y como influyen las
condiciones de produccion en el sabor, colory aromas de la cerveza.

<\

Aprender el vocabulario utilizado en el analisis sensorial.

<\

Reconocer mediante la cata los diferentes tipos de vinos y cervezas.

3. CONTENIDOS



La uva: del campo a la botella.
Las diferentes DOP e IGP de vinos de Espafia

Elaboracion del vino blanco. Envejecimiento.
Elaboracion del vino tinto. Envejecimiento.
Los vinos tradicionales andaluces.

Los vinos dulces.

Vinos espumosos.

Vinos especiales.

Otros productos derivados de la uva
Ingredientes de la cerveza.

Produccién de cerveza.

La cata: pasos esenciales.
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INICIACION EN LA CREATIVIDAD Y EL DISENO

Profesor: Jerénimo Sanz Cabrera
Profesor Asociado Doctor

Correo electrénico: jeronimo.sanz@uco.es

Teléfono: 957212294

Departamento: Ingenieria Grafica y Geomatica

1. PRESENTACION DEL CURSO

La iniciacion en la creatividad y el disefio es un poderoso refuerzo en el
empoderamiento personal y profesional. Tiene como finalidad el generar valor
afladido en todas y cada una de las actuaciones profesionales y personales. Se trata
de descubrir el potencial interno que hay en la mente humana y desarrollarlo con
experiencias docentes individuales y en equipos.

2. OBJETIVOS

- Entender la creatividad como reto ineludible en el ejercicio profesional y en
la vida personal.

- Explorar, desarrollar y experimentar la creatividad en todos los campos.

- Conocer los procesos creativos propuestos por otros autores tales como:
Graham Wallas, Arthur Koestler, A. Edward Taylor, Torrance, Bruno
Munari...etc.

- Conocer la propuesta metodoldgica para la creacion y el disefio, formulada
por J. Sanz.

- Aprender competencias creativas, artisticas, técnicas y cientificas, que
mejoren la actividad profesional y personal.

- Reconocer el potencial creativo, como excelencia y originalidad.

- Adaptar el comportamiento, utilizando la creatividad como plusvalia para
diferenciar e intensificar logros cotidianos.

- Utilizar la disciplina de la comunicacién, para la transmisién ordenada y bien
jerarquizada de los fundamentos y principios creativos utilizados en el
desarrollo de los retos creativos.

- Aplicar técnicas narrativas y expositivas para que la argumentacién creativa
tenga un alto valor y garantice la credibilidad profesional, la solidez
argumental y la competitividad creativa en todo tipo de publico,
especializado y no especializado.



3. CONTENIDOS
A- CONTENIDOS TEORICOS
I FASE. INFORMACION

1.1 BASES PARA LA INTERVENCION.
- Investigacion representacién grafica

- Investigacion imagen

- Investigacion historia

- Investigacion arqueologia

- Investigacion técnicas y materiales

l.2. FORMA - FUNCION.
- Influencia de la funcién esencial en la forma
- Influencia de la funcién no esencial en la forma

1.3. TECNOLOGIA EN LA MATERIALIZACION DE LA FORMA.
- El material

- Sistemas constructivos

- Produccion de la forma

1l FASE. INTERPRETACION

I-1.  DISENO - CONCEPTUAL.
- Interpretacion de las bases para la intervencién
- Interpretacion de la forma - funcién

II-2.  CONSTRUCTIVO - MATERIAL
- Tecnologia en la materializacion de la forma

i FASE. INTERVENCION

I1-1.  PROPUESTAS DE INTERVENCION. DESARROLLO DEL DISENO -
CONCEPTUAL.

I11-2. PROPUESTAS DE INTERVENCION. DESARROLLO DE LO CONSTRUCTIVO -
MATERIAL

B- CONTENIDOS PRACTICOS.
PRACTICAS DE CREATIVIDAD Y DISENO EN CLASE
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ALIMENTOS; COMER CON SABIDURIA

Profesor/a: (maximo 3 profesores)

Profesor responsable:

Nombre y apellidos:

Correo electrénico:
Teléfono:

MANUEL ANGEL AMARO LOPEZ
btlamlom®@uco.es
957 21 20 04

- Departamento: Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos
- Categoria: Catedratico de Universidad
Profesores:

Nombre y apellidos:

Correo electrénico:
Teléfono:
Departamento:
Categoria:

Nombre y apellidos:

Correo electrénico:
Teléfono:
Departamento:
Categoria:

RAFAEL GOMEZ DIAZ

bt1godir@uco.es

9572120 14

Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos
Profesor Titular de Universidad

RAFAEL MORENO ROJAS

bt1moror@uco.es

957 21 2009

Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos
Catedratico de Universidad

1. PRESENTACION DEL CURSO

El interés creciente de la sociedad por mejorar la salud publica a través de una
alimentacion sana y segura es un tema de actualidad y permanentemente
debatido. La motivacién para adquirir habitos alimentarios mas saludables
repercutira en el estado de salud previniendo y/o paliacién enfermedades
relacionadas con errores en la alimentacién. Ofrecer una formacién completa y
actualizada sobre este tema, y o que representa ofertar alimentos sanos y seguros
a los consumidores, justifica plenamente la oportunidad de organizar este curso
multidisciplinar, en el que se integran areas de conocimiento sobre nutricion,
seguridad y calidad alimentaria, tecnologia de los alimentos y cultura alimentaria.
Por tanto, el objetivo del curso no es otro que fomentar el conocimiento y la
practica de una alimentacion saludable como elemento primordial de calidad de
vida. El caracter multidisciplinar de curso, al contemplar las cuatro vertientes
principales de la alimentacién (seguridad, tecnologia, cultura y nutricion), resulta
un valor afladido que para desarrollar una ensefianza completa y atractiva.
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2. OBJETIVOS

a)

b)

C)

Explicar los conocimientos basicos de cultura alimentaria, nutricién,
seguridad alimentaria y tecnologia de los alimentos que conforman un
modelo de alimentacion saludable como pilar estratégico para mejorar del
estado de salud.

Educar en habitos alimentarios saludables y practicos que sean
compatibles con los recursos disponibles y respetuosos con las tradiciones
locales.

Concienciar sobre una alimentacion responsable desde la perspectiva de la
salud, la cultura, la sociedad, el respeto al medio ambiente y la
corresponsabilidad con los grupos humanos menos favorecidos en su
alimentacion.

3. CONTENIDOS

a)

b)

)

Alimentos y cultura alimentaria. Alimentacion y nutricion. Gastronomia
andaluza: tradicion y aplicacion nutricional

Guia alimentaria y recomendaciones nutricionales. Piramide de los
alimentos y otras iniciativas institucionales. Habitos alimentarios
saludables.

Modelo de alimentacion sana; la dieta mediterranea. Menus sanos con
implicaciones culturales, ecolégicas y de igualdad de género y social.

Seguridad alimentaria “desde la granja hasta la mesa”. Peligros sanitarios y
contaminacion de la cadena alimentaria. Enfermedades de transmision
alimentaria.

Seguridad alimentaria y consumidor. Manipulacion higiénica de alimentos.
Fraudes y adulteraciones alimentarias.

Informacion alimentaria facilitada al consumidor; etiquetado de los
alimentos. Retos y avances de la seguridad alimentaria.

Procesos tecnoldgicos previos al consumo de los alimentos que los hacen
mas convenientes, mas comestibles, mas atractivos y mas facil de digerir.

Tecnologia culinaria: conservacion de ingredientes, operaciones a baja
temperatura, a temperatura ambiente y a alta temperatura (calor).
Aplicacion de sustancias quimicas.

Modificaciones de los alimentos tras su conservacion y/o transformacion.
Nuevas tecnologias de conservacion, envasado y presentacion de los
alimentos. Alimentos de V, Vy VI Gama.
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ARQUEOLOGIA DE LAS RELIGIONES EN LA ANTIGUEDAD Y LA EDAD
MEDIA

Profesores: Alberto Ledn Mufioz y José Antonio Garriguet Mata (Profesores
Titulares de Arqueologia de la UCO)

Correos electrénicos: aleonm@uco.es y aalgamaj@uco.es
Teléfonos: 957 212204 / 606274367 y 957212129 / 620379952
Departamento: Historia del Arte Arqueologia y Musica

1. PRESENTACION DEL CURSO

La arqueologia es la materialidad de la Historia y la religién constituye, en cambio,
un complejo conjunto de creencias, sentimientos y rituales en buena medida de
caracter inmaterial, pero consustanciales al ser humano a lo largo de su historia.
Esta circunstancia hace que el estudio arqueolégico de las religiones se enfrente a
una serie notable de dificultades (empezando por la propia carencia de
evidencias), que a veces se han intentado salvar mediante el recurso a lo
esotérico y misterioso, muy proximo a las explicaciones pseudocientificas; cuando
no se han considerado como un muro imposible de franquear, negdndose incluso
las posibilidades de la arqueologia para interpretar correctamente testimonios
con una profunda carga simbdlica e ideoldgica.

En cualquier caso, es incuestionable que las creencias religiosas han quedado
reflejadas en un variado repertorio de restos materiales llegados hasta nosotros,
como representaciones de divinidades, de los propios fieles y sus peticiones
mediante exvotos ofrecidos a aquellas, sus espacios y edificios de culto, sus
tumbas... Una aproximacién arqueoldgica a estas diversas manifestaciones
permite acercarnos a la forma en la que las sociedades del pasado entendian lo
sacro, su relacion con los dioses, sus formas de comunicacion con ellos, asi como
sus valores, prioridades, preocupaciones sobre lo sobrenatural; todo ello
estrechamente ligado con la estructura politica, econémica y, en ultima instancia,
cultural de las comunidades.

En suma, a través de la arqueologia pretendemos acercarnos a estos
comportamientos atavicos del ser humano, y mas concretamente, a los del
mundo antiguo y medieval. Para ello se propone un elenco de temas con un
cierto orden cronoldgico que va desde los origenes del mundo griego hasta el
final de la Edad Media, en los que se tratan tanto aspectos introductorios de
caracter metodolégico, como otros relacionados con las diferentes
manifestaciones religiosas de cada momento y lugar: las formas de representar a
las divinidades, las tipologias y caracteristicas de sus espacios de culto
(santuarios, templos, iglesias, mezquitas, sinagogas), las practicas religiosas y
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funerarias, etc. No obstante, el contenido se puede adaptar en funcién del
desarrollo del curso, la disponibilidad de los profesores y el interés y demanda de
los alumnos.

2. OBJETIVOS

- Presentar las diferentes categorias de testimonios materiales del pasado
vinculados con el ambito de la religion y reflexionar sobre las posibilidades que la
arqueologia tiene de generar conocimiento histérico sobre dicho ambito.

- Introducir al alumnado en el conocimiento basico de las creencias religiosas
durante la Antiguedad Clasica y Tardia y la Edad Media (con especial atencién a la
peninsula ibérica), tomando como fuente principal, aunque no Uunica, la
documentacién arqueoldgica.

- Llamar la atencién sobre la perpetuacion del caracter sagrado de determinados
lugares o entornos a lo largo del tiempo, hecho en buena medida conocido
gracias a las investigaciones arqueoldgicas.

- Reconocer los rituales funerarios derivados de las creencias religiosas y
escatolégicas de las sociedades del pasado.

- Suscitar el interés de los alumnos por el patrimonio arqueoldgico, recalcando la
importancia de su proteccion y puesta en valor.

3. CONTENIDOS

1. Religion y Arqueologia, o como aproximarse a las creencias religiosas del
pasado a través de la documentacion arqueoldégica.

2. Lareligion en la Grecia antigua: dioses, lugares sagrados y ritos.

3. Arqueologia de la religion en Roma: desde los origenes de la Urbs hasta la
plenitud de la etapa imperial.

4. “Honores similares a los tributados a los dioses”: testimonios materiales del
culto imperial romano.

5. El desarrollo del Cristianismo entre el siglo | y comienzos del siglo IV d.C. a
través de la Arqueologia. Las primeras manifestaciones materiales del
cristianismo. Ciudad y cristianismo.

6. El complejo episcopal de Cérdoba: de obsesién negacionista a la evidencia
material.

7. Los espacios funerarios de las comunidades cristianas. La sangre de los
martires. De las catacumbas a los grandes complejos martiriales. Paisajes
devocionales en el Islam. El Islam andalusi y sus espacios religiosos.
(Devocion popular vs. devocién oficial).



8. La muerte en el Islam medieval. Rituales y espacios funerarios en al-
Andalus. Las minorias religiosas bajo dominio islamico: Arqueologia de los
mozarabes y judios.

9. La continuidad de los espacios religiosos: desde Jerusalén a Cordoba.
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